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報道関係者各位 
2026年 6月 11日 

海栄 RYOKANS／ARIGATO STAY鈴鹿 

 
 

 

 

 

株式会社海栄館(本部：愛知県、代表取締役社長：渡邉玲緒)

は、宿泊特化型ホテル「ARIGATO STAY（アリガト ステイ）鈴鹿

（鈴鹿市玉垣町）」にて、日替わり朝食サービス３種類を 6月から

本格的に提供を始めています。 ７月から「選べるパン」を加えて４

種類を提供します。 

当ホテルは、グループ旅館である湯の山温泉の「彩向陽」と連

携し、和食の料理人が監修しました。海栄 RYOKANSの旅館が

ある愛知（知多・三河）、三重（湯の山温泉、伊勢志摩）、愛媛（松

山、今治）、石川（金沢）の食材や名物を活用し「おにぎりバイキ

ング DAY」「鈴カレーDAY」「玉子かけご飯 DAY」とし、朝食会場

でお召し上がりのほか、お部屋や外へお持ち帰りもできます 。 

 

■湯の山温泉「彩向陽」料理人監修による日替わり朝食メニューについて 

・提供時間：6時 00分〜8時 45分 

・料金：ご宿泊のお客様へ無料サービス 

・ご利用方法：テイクアウトボックスを用意し、お部屋や外へお持ち帰りもできます 

・メニューは日によって異なります 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

宿泊特化型ホテル「ARIGATO STAY 鈴鹿」、 

旅館の料理人が監修した「日替わり朝食メニュー」4種類 7/1から提供開始 

〜“ビジホ”利用の多様化に、おにぎりバイキングなど、各地の名物を活用した新メニュー〜 

 

 

【おにぎりバイキングメインＤＡＹ】 
海栄 RYOKANSエリアの名
物をおにぎりに 
おにぎりバイキングの日はグループ旅館

がある各地域（南知多・三河・菰野・伊勢・

鈴鹿・金沢）の恵みをイメージした「6 種

類のおにぎり」をご用意（お一人様 3 つ

まで） 。※ おにぎりバイキング以外のお

日にちは選べるふりかけコーナーとして

ご飯コーナーで展開。 

• メニュー例: 鈴鹿の熱き想いを込めた

「鶏そぼろと焦がしネギ」、彩向陽のある

湯の山温泉の自然をイメージした「茎わ

かめとしその実」など 。 

• さらに、会場に設置された上品な「旅館

出汁」をかけて、特製出汁茶漬けとしても 

お楽しみいただけます。 

 

 

 

【玉子かけご飯メインＤＡＹ】 
旅する「TKG」であなた好みの
一杯を 

濃厚な「鈴鹿山麓たまご」を、海栄

RYOKANS グループゆかりの地のご当

地調味料やこだわりの醤油で味わう特設

コーナーです。 

• 三重・伊勢志摩で有名な「あおさ醤油」

や石川・金沢の「金沢おでん出汁つゆ」を 

はじめ 、愛媛・今治の B 級グルメを再

現できる「細切りチャーシュー×焼豚玉子

飯風だれ」のガッツリ系アレンジも可能で

す。 
 

【カレーメインＤＡＹ】 
旅館出汁で楽しむこだわりのご
当地朝カレー 
「彩向陽」料理長監修の秘伝出汁と、鈴鹿

の「粒味噌」の深いコク、そして「鈴鹿茶」の

爽やかな香りを活かしたオリジナルカレー

です。 

• 三重県産「あやひかり」を 100％使用し

たもっちり食感の「伊勢うどん」と合わせ 

る王道のカレーうどんアレンジや、出汁ス

ープを加えた「出汁カレー茶漬け」など、 

その日の気分に合わせた 3 つのアレンジ

でさらりと召し上がっていただけます。 
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【パン・洋食メニューも導入予定】 

和食の魅力をベースにしつつ、今後は洋食派のお客様にもお楽しみいただけるよう、各種パンや洋食メニューも 7 月以降、 順次導入

し、選べる楽しさをさらにプラスしてまいります。 

 

 

■ビジネスホテル客室稼働率の増加 

観光庁の 2026年 2月 27日「宿泊旅行統計調査」によると、延べ宿泊者数は前年比-0.8%のところ、ビジネスホテル

の客室稼働率は 2025年 75.3％と、2024年 73.7%より増加していると発表されています。 

 

■“ビジホ”に、旅館の文化を融合。食材の端材を活用した夜食「おつまみ」に続き、朝食用メニューを開発 

近年、ビジネスホテルは、“ビジネス専用”から、“快適性”“体験”“宿泊特化”など様々な特徴のサービスを提供する

傾向が高まっています。ARIGATO STAY（アリガト ステイ）鈴鹿では、グループ旅館の湯の山温泉「彩向陽」と連携

し、会席料理の調理時に生じる食材の端材を活用した「おつまみ」をチェックイン後のサービスとして 1階フリースペー

スで提供しています。  

 

■「ARIGATO STAY（アリガト ステイ）鈴鹿」支配人のコメント 

「ビジネスホテルでも、 軽食でありながら、 旅館のような本格的で温かみのある朝ごはんを食べていただきたい」 そん

な想いから、今回の新朝食スタイルが誕生しました。こだわったのは旅館同様の本格和定食スタイルではなく、時間が

ない方でも手軽に食べられる軽食であることと、テイクアウトスタイルでも食べられるようにすること。軽食でありながらも

旅館ならではの出汁の美味しさや温かさを感じられる食事をビジネスホテルの朝に体験していただくために朝食オー

プン時間、朝食内容を決めました。三重県で朝 6時から朝食が食べられる希少なホテルです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

鈴鹿山麓卵
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■ARIGATO STAY鈴鹿 

・所在地：三重県鈴鹿市玉垣町 7176 TEL.059-384-0050 

・アクセス：近鉄白子駅より車で約 10分 

・建物概要： 1階フロント・ロビー、2階～6階 客室 70室(ダブル 60、ツイン 10) 

・室内設備（全室／無料）：全室シーリングライト設置、ビジネスデスク、液晶テレビ、冷

蔵庫、セーフティボックス、温水洗浄便座付トイレ、空気清浄機、無線 LAN（Wi-Fi規

格）等 

 

海栄RYOKANSグループ 株式会社海栄館の概要 

・株式会社海栄館：1981年11月創業  

・代表者：代表取締役会長 渡邉幸一 

       代表取締役社長 渡邉玲緒 

・事業内容：旅館・ホテル・レストラン業・バス事業 

・本社所在地：愛知県知多郡南知多町大字山海字屋敷47 

・URL: https://www.kaiei-ryokans.com/ 
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