
 

 

ニュースリリース                                              2010 年 10 月 28 日 

報道関係者各位                                         海栄 RYOKANS／天の丸・風の谷の庵 

 

 

２大人気高級エビ、蒲郡の「アカザエビ」と日本の「伊勢海老」の競演 

 

「アカザエビ vs 伊勢海老まつり」を 

天の丸と風の谷の庵で１１月から提供します。 
 

 

勝利した食材を選んだ方の中から抽選で特別料理付宿泊券をプレゼント 

 
 “天の丸”と“風の谷の庵”（愛知県額田郡幸田町大字荻字遠峰／海栄RYOKANS-最高経営責任者：渡邉幸

一）では、 蒲郡の人気食材「アカザエビ」または、日本の人気食材「伊勢海老」の人気を投票により決定する

「アカザエビvs伊勢海老祭」を開催し、贅沢かつお得な「アカザエビvs伊勢海老食べ比べ宿泊プラン」を１１月１

日より提供します。 

 

 「アカザエビ」は日本近海の深海に生息する固有種で濃厚な甘味が人気の、伊勢海老と同様、高級食材です。

この天然「アカザエビ」が水揚げされる蒲郡では、料理長・調理長研修会を開き、メニューの研究開発に取り組

んでいます。本年は蒲郡産アカザエビをテーマに。５つの"（※１）おきて"を設定し『2010 プリンセス御膳』を、各

料理長・調理長が考案しています。 

天の丸、風の谷の庵でも料理長が参加し、工夫をこらした「アカザ海老お披露目ご宿泊プラン」「金曜限定 ア

カザエビカレー日帰りランチ」「蒲郡ブランド・三河湾産アカザエビ『プリンセス御膳』宿泊プラン」などが人気とな

っています。 

   （※１）２０１０プリンセス御膳のおきて 

   一、メイン食材として「アカザエビ」２品を組み入れるべし 

一、 食材はできるだけ地産地消にこだわるべし 

   一、健康と美容を意識し、季節感を失うべからず 

   一、お互い、品質、販売価格の適正化を守るべし 

   一、「A級グルメ」を目指し、料理長は日々研磨努力を怠るべからず 

 

 

■ アカザエビvs伊勢海老まつりの概要 

内容：天の丸：「アカザエビvs伊勢海老食べ比べ宿泊プラン」 

    お一人様１泊２食付き￥14,325円（平日５人利用の場合）〜 

    風の谷の庵：「アカザエビvs伊勢海老食べ比べ宿泊プラン」 

    お一人様１泊２食付き￥35,850円（平日4人利用の場合）〜 

★ 上記宿泊プランをご利用の方に夕食時アカザエビと 

  伊勢海老をお召し上がりいただいた結果、お好みの方を 

  投票いただきます。１１月３０日までの結果、投票の多い方 

  を選ばれた方の中から抽選で、その料理がメインの宿泊 

  券を１組様（各旅館）にプレゼントします。 

対象旅館：天の丸、風の谷の庵 

期間：11月1日〜11月30日 

 

 

 

 

 

 

 

※海栄 RYOKANS では「記念日の宿」をテーマにお客様に感動を提供する旅館を目指しています。 

※「記念日の宿」は 2007 年 9 月に承認された海栄 RYOKANS の登録商標です。 

■この件に関するお問い合わせ 

海栄 RYOKANS 広報企画室 村井 淳  

 

愛知県知多郡南知多町山海字屋敷 

携帯：090-3251-5542  

Email：murai@kaiei-ryokans.com 

URL: http://www.kaiei-ryokans.com/ 

 

■お客様からのお問い合わせ・ご予約は 

銀河伝説煌めく天空の宿「天の丸」 

天の丸別邸「風の谷の庵」 

愛知県額田郡幸田町大字荻字遠峰 10 

TEL.0564-62-1751（天の丸）／0564-56-3030（風の谷の庵） 

URL: http://www.tennomaru.net/ 

 

http://www.tennomaru.net/

